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Unsere Angebote fiir Weihnachten 2023 und drumrum

Hier finden Sie unsere Ideen fiir ein gelungenes Weihnachtsfest mit Familie, Mitarbeitenden und Freunden.

Nach Verfiigbarkeit konnen Sie auch mit mindestens 40 Personen die
Theaterklause, das Café Midi oder das fabrikCafé buchen und es sich dort mit Getranken aus dem Angebot
zwischen 18 und 23 Uhr gemiitlich machen.

Buffetl

Vorspeisen
Gebackener Kirbis mit Petersilienpistou und Kremmener Biiffelmozzarella (vegetarisch)
Roter Chicorée und Feldsalat mit Zitronendressing (vegan)

Hauptgerichte
Konfierte Barbarieentenkeule

Rotkraut mit Johannisbeeren und Thymian
Zarter Spitzkohl und Schwarzwurzeln
KartoffelklofRe mit Broselschmelze

Alpler Magronen mit Bergkise
(vegetarische Alternative)
oder
Beet bourguignon mit Belugalinsen und Wurzeln
(vegane Alternative)

Dessert

Mohnflammeri mit Aprikosenrdster (vegan)
Zimtmousse mit Schwarzkirschen

Der Preis betrigt 39,00 € pro Person.

BESUCHEN SIE UNS!

CAFE MIDI
im Treffpunkt Freizeit A LA MAISON THEATERKLAUSE
Am Neuen Garten 64 Am Neuen Garten 64 Zimmerstrafle 10-11
14469 Potsdam 14469 Potsdam 14471 Potsdam

www.cafemidi.de www.alamaison.de  www.theaterklause-potsdam.de
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BuffetII

Vorspeisen
Romersalat mit Kiirbiskernol, geriebenem Urstromshire und knusprigen Roggenbréseln
Salat von schwarzem Reis mit getrockneten Berberitzen, gelber Bete und fruchtigem Dessing (vegan)
Ofenkiirbis mit blauem Wein, Rosmarin, gerosteten Mandeln und Apfel (vegan)

Hauptgerichte (zwei Optionen wihlbar)
Wildragout mit Sellerie und Karotten und Ofenkartoffeln
Rote Bete-Gnocchi mit Parmesanrahm und Zucchini (vegetarisch)
Gebackener Schwarzkohl mit StiRkartoffel, Ingwer und Sesamsauce (vegan)

Dessert
Lebkuchentiramisu mit Pflaumenkompott
Kokos-Panna-Cotta mit Sesam und Kataifi (vegan)

Der Preis betrigt 42,00 € pro Person.

Weihnachtsmenii

Das Menii servieren wir in der Theaterklause im Rahmen der Weinbar
von Dienstag bis Freitag ab 10 Personen oder an ausgewahlten weiteren Tagen nach Verfiigbarkeit.

Vorspeisen zum Teilen
Gebeizte Forelle, Rote Bete, Meerrettich und Feldsalat
Kiirbis, Quinoa und Sanddorn
Bergsdorfer Wiesenrind, Steinpilz, Chicorée und Salzmandarine

Hauptgang zur Wahl
Brandenburger Ente, Tortellini, Schwarzwurzel und Grinkohl

oder
Gefiillter Knodel, Scarmoza, Rosenkohl, Quitte und Walnuss

Dessert zur Wahl
Birne, Schokolade und Kardamom

oder
Urstromkise aus Baruth/Mark und Friichtebrot

Der Preis betrigt 55,00 € pro Person.
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Festtagsschmaus in der Theaterklause
25.und 26. Dezember 2023

Die janz grof’e Schlemmerei bieten wir Thnen an den Weihnachtstagen mittags ab 12 Uhr an.
Im Preis enthalten sind Aperitif, Wasser und Kaffee.

Vorspeisen zum Teilen

Brot und Dips
Kiirbis, Quinoa und Sanddorn
Biiffelmozzarella, Rosenkohl, Salzmandarine und Walnuss
Tatar vom Wiesenrind, Griinkohl, Quitte und Senf

Hauptgang zur Wahl
Keule und Brust von der Derwitzer Ente, Pastinake und Dérrpflaumenjus
oder

Hausgemachte Pappardelle, Triiffel, Ricotta und Spinat

Dessert
Schokolade von Original Beans, Bratapfel, Lebkuchen

Pralinen und Petits fours

Der Preis betrigt 65,00 € pro Person.

Entenessen in der Theaterklause,
buchbar ab 14.11.2023, ab 2 Personen

Brot und Entenschmalz

Topinamburcréme mit Leberflidle

Ganze Ente aus
Freilandhaltung vom Derwitzer Bauern Hiibner
dazu KartoffelklofRe, Rotkohl und Griinkohl

Kiirbismadeleines, Haselnussganache, Marzipankartoffel

Der Preis betragt 50,00 € pro Person.
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Abholung/Lieferung

Ihre Bestellung konnen Sie nach Riicksprache in der produzierenden Kiiche
zum vereinbarten Zeitpunkt kostenfrei abholen.

Lieferungen bis zur Haustiir bieten wir nach Verfiigbarkeit an:

Potsdam 1. Fahrt von 1 - 10 km a 35€ (Lieferung)/Potsdam 2. Fahrt von 1 - 10 km a 25€ (Abholung)
Umland 1. Fahrt von 11 - 25 km a 55€ (Lieferung)/Umland 2. Fahrt von 11 - 25 km a 35€ (Abholung)

Einen Buffetaufbau vor Ort berechnen wir zusitzlich mit 75,00 €.
Die Beschilderung der Speisen ist hierin enthalten.

Sonstiges

Die einzelnen Gerichte sind abhdngig von der Verfiigbarkeit der Rohstoffe.
Wir behalten uns Anderungen vor - natiirlich nur nach Riicksprache.
Das Angebot stiitzt sich auf die von Thnen angemeldete Personenzahl, gern beriicksichtigen wir eine
Schwankung von 10% bis zu fiinf Tagen vor der Veranstaltung.

Eine Stornierung bis zu 30 Tagen vor der Veranstaltung ist kostenfrei,
die spatere Stornierung ist kostenpflichtig:
bis zu 21 Tagen vor Lieferung 25%, bis zu 14 Tagen vor Lieferung 50%,
bis zu 5 Tagen vor Lieferung 75%,
ab 4 Tagen vor Lieferung 100% des Angebotspreises.

Die Angebote sind nur mit allen jeweilig angebotenen Komponenten giiltig.
Die Gewahrleistung richtet sich nach den gesetzlichen Bestimmungen.

Wir versichern das Vorliegen einer giiltigen Haftpflichtversicherung.

Alle Preise sind Bruttopreise und verstehen sich inklusive
der gesetzlich geltenden Mehrwertsteuer.

Das vorliegende Angebot ist freibleibend.
Mit der Bestellbestitigung und einer Anzahlung von 50% des berechneten
Angebotspreises gilt die Buchung als bestatigt.

Wir freuen uns auf Thren Auftrag!
Herzliche Griif3e,

Lena Frenkel



